Tae;cskartc Samstag, 27. Dczembcr 2025

Roast beef 11.90€
mit Sauce | artare

Feine Kliirbiscremesuppe 5.90€
mit Mi|c}‘|sc}‘|aum

Rindsuppe mit K aspressknsdel 5.50€
(nsere Fasaneneinmachsuppe 6.50€

mit Mi|chschaum

AoAoAoAoAcAoAALA

Ofenfrisches Schwcinsbratl (Sclﬂopg 17.90€
AMA~GUtesiegel; mit Semme”méclel und warmem K rautsalat

Gcsc]’umortc Lammstclzc 3% 90 €
(Lamm vom Beis‘(ammer aus Gmunden) auf E_rciéplcelpijree, dazu gibt’s unser Thgmiansaptl
Gcgﬂ'“tcs Hendlbriistl 25.90€
(r"'lermine Wech) auf Bio~Ral’1mschwammer sauce, dazu gibt’s hausgemaclﬂten Erdép]celstrudel
(nser Rehstrudel 18.90€

dazu gibt’s Blaukraut, Erdépfcln und Frciselbeer‘prucht
Hausgemachter E_rdép{:clstrudcl i5.90€

auf Bio~Rahmschwammcr|saucc

(Gebackene E_rdﬁpmchGcm tiseknsdel 14.90€

auf Faradeisersauce und mit Grana Fadano

AAAAAAAAAAAAAAAAA

Eispalatschinkc 9.80€
mit Obers und [Triichten

Vani”cl(ipmccﬂparf:ait 11.90€
mit Zwetscl’rkenrés’cer und Obers

Omas [Haustorte 4.90 €
Vanillc—Joghurtcrcmc (vegan) 11.90€

mit Bcerenragout

i, '8 | Steirischer Junker 2025 4+40€
_»\jw;\@ singut Bro”i Arkadenho]c, Gamlitz, Steiermark

I___’___ ............................. —_
JCACH chnstag glbt’s hausgemachtc Knédﬁl gc eine Art, wechselt wéchentlich)

|
Jeden Mittwoch gibt’s knusprigcs Backhcndl I
|
|

Jeden Sarnstag gibt’s bei uns ofenfrisches Schweinsbratl
So]ange der \Vorrat reicht



Aperitifem pf:chlu ng

i (Glas Birnenmostsekt von [Tamilie Firlinger 4.80€
mit hausgcmachtem | !o"crsirug oder Koscnbliitcnsirup 5.10€

! 'Qarita 540€

Osterreichischer Roséwein verfeinert mit natiirlichen Aromen fiir einen sPritziqurischen

Trinlcgenuss

{Insere \/orspciscn

Wacholdergersuchertes [orellenfilet 16.90€

mit Salatgarnierung, Oberskren und T oast

Aus dem Suppentopf
(Unsere wiirzige, paprizierte [Fischsuppe 6.90€
mit Milchschaum
Rindsuppe mit | eberknadel 5.20€
oder mit [rittaten 5.20€
Liebe Gaste!
Bei uns wird mit regionalen und saisonalen Zutaten frisch gekocht. Nehmen Sie sich die Zeit zum
GenieBen!
Wir freuen uns, dass Sie bei uns zu Gast sind. )
Unsere Speisen gibt's auch zum Mitnehmen.

Wir freuen uns auf Verstérkung in unserem Team!
Bewirb Dich unter gasthof@dieplinger.at

Unter &&+43 7272 2324 erreichen Sie uns fiir Ihre Tischreservierung.
Wir freuen uns, Sie bei uns begriiBen zu dirfen.

@ Unsere Offnungszeiten:

& 9 Montag, Dienstag, Mittwoch. Samstag, Sonntag haben wir ab 10 Uhr ged&ffnet.

v Bei uns gibt’s durchgehend warme Kiiche bis 20 Uhr

Samstag und Sonntag ist unser Landgasthof bis 20 Uhr gedffnet.
Donnerstag ist unser Ruhetag.

Bis auf Weiteres: zusétzlich FREITAG RUHETAG (Zehrungen, Taufen, Hochzeiten, Weihnachtsfeiern,

Familienfeiern, ... gerne gegen VORANMELDUNG mdglich)

Wir freuen uns auf Ihr Kommen!
Familie Langmayr und ihr Team


mailto:gasthof@dieplinger.at

T radition und Saison

beim Dieplinger in der Brandstatt
Alle unsere Schnitzel werden im Pfandl heraus gebacken

Wiener Schnitzel im Pfand| gebacken 16.90€

vom 5c}1wcin mit AMA~GUtesiege] oder vom Tr’ut}'lahn (Hermine Wech; Kém’cen)
dazu gibt’s Freiselbeeren und Genusserdépxce] aus dem EFerclingcr Land!

Brandstatter Schnitzel“ vom Schwein 17.90€

mit AMA~GUtesicgeL gexcij”t mit K sse, Clﬁampignons und Spcck, dazu gibt’s
Preiselbeeren und I:_rclé[mcc! aus dem E_Fcrclinger | and

Huhnerschnitzel in der Kilrbiskcmpanicr 16.90€
(Hermine Wech, Kérnten) mit ErcléPFeln aus dem E}Cerclinger | and, dazu Freise”}eeren

|m Pfandl gcbacl«:nes Surschnitzerd 16.90€
AMA~GUtesiegel; mit E_rclép]celsalat und Preiselbeeren

Backhendlsalat 16.90€

Qﬂcrminc Wech, Kérnt@n) auf E_rdép]celsalat und marinierten B]attsalatén mit echtem

steirischem KUrbiskemél aus der Genussregion Steirisches Kl’jrbiskerné]

E_xtras:

chinc Portion f#]auptspeise, ziehen wir 3.~€ vom reguléren Preis ab

Au&)r’cis Umbcstc”une; der Bcilagc auf Pommes frites 1~-€
Auﬁ:rcis (mbestellung der Beilage auf Salat 2-€
Auﬁ:rcis (Umbestellung griiner Salat auf gemischten Salat bei Hauptgcrichtsalatcn 2-€
Gemischter Salat 4.90 €
Griiner Salat 4.90 €
Kcrn&')l ~-€
FHandgedrehte Salzstanger vom Raab 2.10€
Semmel, Hausbrot I.10€
Kctchup/ Mayonnaise 0.50€

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und aller Abgaben 2025, rrtiimer sowie Druck- und Satzfehler vorbehalten, alle Angaben ohne Gewshr



Steirisches Wurzclkarpmccnﬁlct 21.90€
KarPFenFilct im Wurzel-Mostsud gekocht, mit frischem Kren und Er&épgeln

Forelle im Ganzen gegrillt 24.90€

mit Fetersilerc{épgeln und K riuterbutter

/ weierlei gegri”te ]:ischmcilcts 25.90€

auf Ro”ge rstl-(Gemiiserisotto

Wcinemp?eh]uns{ zu unseren Opeisen

1,/8 | (Griiner Veltliner Wachauer chcrspicl 2024 390 €
Weingut Ozelt, Spitz/ Donau, Niederssterreich

1/8| Bio Wiener (Gemischter Satz 2024 4.70€
(Griiner Veltliner, Riesling, Chardonnay) Weingut / ahel, Wien

1/8 1 Rosé | ucky 2024 4.90€

Weingut Schifermair, K ematen an der K rems, Oberssterreich

1,/8 | 7 echun Heideboden 2020 5.30€
(Merlot I Zweigelt | Cabcmet Sauvignon) Weingut | eitner, Gols, Burgcnland

Mostsommeliere Paula | angmayr empfiehlt

1/4 | Reinsortiger Speckbirm Most 3.60€
Familie Schauer, St. Marienkirchen/Polsenz, Genussregion [Hausruck Bim~APFe|~Most
1 /4 | Reinsortiger Priinnering Most 3.60€

Alte Aplcelsor'te, Familie Scl—xauer, St Marienkirclﬂen/Folsenz, Genussregion [ausruck Birn—AP{:e]—Most
1 | Flasche reinsortiger Most 15~-€




Fiir unsere chincn

,,Kiwi“ von | ruthahn ([Hermine Wech, K arnten 7.50€
Kinder Schnitzel im FFanc” gebacken, mit Fommes frites

Narriscl‘nc Wiirstel 7.50€

Gri”wijrstel mit Fommes frites

Pommes frites 5.20€

aus E_rdépxcefn der Genussregion E)Ccrcling

Siipe VchiihrUng;cn

K sstliche K ardinalschnitte 4.70€
Hausgemachterjitruclcl 5.20€

Steirischer i1.20€

drei Kugeln zartes \/ani”ccis mit echtem K ernsl aus der Genussregion Stcirischcs
Kijrbiskemé!, Kijrbiskernkrokant und Obcrshaubc

Mohrim ]"‘lcmd 5.50€
mit hausgemachter Schokosauce und Obers

Stracciatc“acisbcc}'acr 11.20€
drei Kugcln cremiges Stracciatc”acis mit feinem Eicr]ikér und SChoko ~ Obershaubc

Unsere Mitarbeiter*innen informieren Sie liber allergene Zutaten in unseren Gerichten.

Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:
A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch oder Laktose, H= Schalenfriichte, L= Sellerie, M= Senf, N=
Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R= Weichtiere

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung
1169/2011). Es gibt daruber hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder —unvertraglichkeiten auslésen kénnen.

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im
Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden. Es kann nur mitgeteilt werden, welche Zutaten verwendet wurden, aber keine Garantie
abgegeben werden, dass ein Gericht ,frei von“ bestimmten Allergenen ist.




